
春の団体お食事メニュー

〒625-0036 京都府舞鶴市字浜2002-3
HP http://www.h-mare.co.jp

皆様に安全に安心してご利用いただくため、人数制限･検温･除菌など、様々なウイルス
対策をしております。詳しくはホームページ・ホテル館内に掲示しておりますので、ご
理解、ご協力の程宜しくお願い申し上げます。

舞鶴の迎賓館

舞鶴の春を感じる昼食メニューを

舞鶴湾を望むホテルでご堪能ください

舞鶴の旬をお楽しみいただく

春のご昼食メニュー 彩り -irodori-　3,500円 （税サ込）

◇ 菜の花と桜海老 昆布のジュレ

◇ 地元魚のスチーム 浅利と青さのソース

◇ 鯛のお刺身 木の芽と筍添え

◇ アスパラガスとマリネサーモンのサラダ

◇ ビーフステーキと新玉ネギのロースト

◇ 蛤と空豆スープ

◇ 漬けカツオの御飯

◇ たくあん漬け

◇ 苺のパンナコッタ

◇ 珈琲

舞鶴の名所がたくさん込めら
れた壁画がお客様をお出迎え

お食事会場は人数に合わせて
ご提案させていただきます
（レストランからは舞鶴湾を
一望していただけます）

6 月からは夏のメニュー
をご案内いたします

期間：2022年3月1日
～2022年5月31日



海の街舞鶴を食で楽しむ

団体ご昼食メニュー

〒625-0036 京都府舞鶴市字浜2002-3
HP http://www.h-mare.co.jp

皆様に安全に安心してご利用いただくため、人数制限･検温･除菌など、様々なウイルス
対策をしております。詳しくはホームページ・ホテル館内に掲示しておりますので、ご
理解、ご協力の程宜しくお願い申し上げます。

舞鶴の迎賓館

お腹から舞鶴を満喫する、ご昼食メニュー

舞鶴をとことん楽しんでください

※料金はすべて税金･サービス料込です。
※季節により内容が変わる場合がございます。

舞鶴の食の幸を満喫
まいづる御膳 舞 -Mai-　3,500円

肉じゃがの小鉢 /海の幸しゃぶしゃぶ鍋 /二種お刺身と薬味 /鰤の照り焼き /舞鶴近海わ
かめのお味噌汁 /海鮮ちらし寿司 /たくあん漬け /フルーツ

舞鶴が発祥の地である肉じゃがと、海の街ならではの食材を楽しめる、舞鶴
が詰まった「まいづる御膳 舞」。海の幸を堪能してください。

海上自衛隊と言えば「金曜日はカレーの日」長期の海上勤務で「曜日感覚」
が失われることを防ぐためと言われています。舞鶴では、海上自衛隊舞鶴地
方総監部の協力により、海上自衛隊の艦艇・施設・部隊のオリジナルカレー
のレシピを使い、市内飲食店で提供をしております。

まいづる海
自カレー

護衛艦あさぎりDD-151
チキンと野菜のカレーセット　2,000円
あさぎりチキンカレー /ライス /ミックスサラダ /福神漬け /黒糖と小豆タピオカプリン

舞鶴旬食材を取り入れたフレンチコース
フレンチ舞鶴 -maizuru-　6,000円

近海鮮魚のカルパッチョ エクストラオリーブオイル /シーズナル舞鶴野菜のポタージュ
/オマール海老と海の幸 ブイヤベースのテイスト /国産牛と彩野菜のプレート シェフズ
ソース /ペストリーアソート /ブレッド・バター /珈琲

「今、一番おいしいもの」にあわせて料理を仕上げる、ホテルベルマーレ料
理長がお届けする、舞鶴の食材を取り入れたフレンチコースです。

玄関では舞鶴の名所がたくさん
込められた壁画がお客様をお出迎え

大型バスの駐車可能です（無料）

舞 鶴 湾 を 一 望 す る
海 と 空 と く つ ろ ぎ  
光 と ぬ く も り あ ふ れ る ホ テ ル

ご昼食だけでなく
ご宿泊 / ご夕食 / ご朝食

がセットになったプランも
ご提案させていただきます


